
Entrée pour 4 personnes

Ingrédients 4 tranches de pain pumpernickel ou autres toastés

250 g de fromage à la crème aux légumes

1 c. à soupe de moutarde forte

2 paquets en trio de salami de gêne, salami et prosciutto

12 olives vertes

12 petits oignons marinés

Salade printanière

4 tomates cerises coupées en quartiers

4 c. à thé d'huile d'olive

Fleur de sel

Dans une bassine, mélanger le fromage à la crème aux légumes avec la moutarde

forte. Tartiner sur le pain pumpernickel toasté.

Dresser vos charcuteries en rosaces.

Sur une assiette de service, mettre votre canapé et la salade printanière, l'huile

d'olive et les garnitures (tomates cerises, olives vertes et petits oignons).

Chef Croze

CANAPÉ DU CHEF

Méthode

Accompagner cette entrée avec un vin rosé ou un vin blanc sec.


